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Keo - Xac dinh ham lwgng chét béo

Candy- Determination of fat content

1 Pham vi ap dung
Tiéu chuan nay quy dinh phwong phép xac dinh ham lwong chét béo trong cac san pham keo.
2 Tailiéu vién dan

Cac tai liéu vién din sau rat can thiét cho viéc ap dung tiéu chuan nay. Déi voi cac tai ligu vién dan ghi
nam cong bé thi 4p dung phién ban dugc néu. Béi voi céc tai liéu vién dan khong ghi ndm cdng b thi
ap dung phién ban méi nhét, bao gdm ca cac stra dbi, bd sung (néu co).

TCVN 4067 : 1985, Keo - Phurong phép 1ay mau.

3 Thubdc thir va vat ligu thiv

Chi str dung cac thubc thir loai tinh khiét phan tich, nwéc st dung phai la nroc cat hoac nwoc da loai
ion hodc nwdc co do tinh khiét twong dwong, trir khi cé quy dinh khac.

3.1 Bac nitrat (AgNO;), dung dich 0,1 M.

3.2 Ete diu hoa duwoc chung cit bing dung cu thuy tinh, co diém si ttr 30 °C dén 60 °C.

3.3 Axit clohydric, dung dich 8 M.

3.4 Silic cacbon (SiC), dang hat da kh( chét béo hoac chat chéng tao bot thich hop khac.

3.5 Bong thuy tinh.

4 Thiét bi, dung cu

Sir dung cAc thiét bi, dung cu phong thir nghiém thong thuong va cy thé nhu sau:
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41 Thiét bj chiét Soxhlet, co cac khép néi dang cén, dung tich xiphng khodng 100 ml (éng chiét cb
duwéng kinh trong 33 mm, chiéu cao 80 mm), binh nén dung tich 250 ml va cé Iép vé 4o diéu chinh nhiét.

4.2 Céc c6 md, dung tich tir 250 ml dén 500 ml.

4.3 Can, c6 thé can chinh xac dén 0,1 mg.

4.4 Binh hat dm.

4.5 Ndi cach thuy, duy tri duoc nhiét dd tir 45 °C dén 50 °C.

4.6 Gidy loc gdp nép, Whatman 40 hodc S&S 589, dwrong kinh 15 cm, téc db loc trung binh, hosc
loai twong dwong.

4.7 Matkinh ddng hé.
4.8 Tu sy, co thé duy tri nhiét d5 & 100 °C.

4.9 Tai chiét, bing gidy loc va da khir chét béo.

5 Lay mau va chuin bj miu

Tién hanh |4y m3u va chuan bj miu theo TCVN 4067 : 1985.

6 Cach tién hanh

Can khoang 4 g dén 5 g mAu thtr, chinh xac dén 0,1 mg va cho vao cdc c6 mé (4.2). Thém ter tir 45 ml
nuéc soi, vira thém vira khudy, dé& cé dwoc huyén phu déng nhat. Thém 55 mi dung dich axit clohydric
(3.3) va vai hat silic cacbon da khir chat béo hodc chéat chéng tao bot khac (3.4) va khudy. Day céc bing
mit kinh ddng hd (4.7), dun tir tir cho dén sdi, va dé& soi nhe trong 15 min. Trang mét kinh déng hd (4.7)
bang 100 ml nwére, cho vao céc co mo.

Loc dich thiy phan qua gidy loc gip nép (4.6), trang cdc c6 md ba 1an bing nuwoc. Tiép tuc loc va trang
rira cho dén khi phan dich loc cudi clung khdng con ion CI [ldy khoang 5 ml dich loc, cho vao vai giot
dung dich AgNO; (3.1), néu khéng co két tua Ia dat]. Chuyén gidy loc ot va mau thir vao tui chiét da khie
chét béo (4.9). Pt tui chiét trong cde cd mé loai nhd va sdy & 100 °C trong 6 h dén 18 h. Sau khi sy, dat
nat béng thuy tinh (3.5) Ién trén gidy loc trong tui chiét.

Cho vai hat chéng tao bot da khir chit béo vao binh nén 250 mi cua thiét bi Soxhlet (4.1) va séy kho
trong 1 h & 100 °C trong ti say (4.8). Lam ngudi trong binh hat 4m (4.4) dén nhiét 46 phong va can,
chinh xac dén 0,1 mg.
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L&p tui chiét chira mau th( @3 sdy khod vao thiét bi chiét Soxhlet, cho vao éng vai vién bi thuy tinh.
Trang céc co md ding @& thiy phan phan mau ther, cde cé mé dung dé sdy tai chiét va mét kinh dbng
hé ba 1&n, méi lan dung 50 mi ete dau hod (3.2), sau @6 cho ete dau hod ndi trén vao éng chiét cla
thiét bi chiét Soxhlet. Néi éng sinh han clia thiét bi Soxhlet va thirc hién chiét chat béo trong 4 h, didu
chinh nhiét sao cho dung mai tran qua xiphéng it nhét 30 Ian (khoéng 7 1an dén 8 Ian trong mét gid).

Sau khi chiét, thao binh nén 250 mi ra khéi thiét bj chiét Soxhlet va cho dung méi bay hoi trén néi cach
thuy (4.5). S&y khé binh & nhiét dd 100 °C dén 101 °C trong 1,5 h dén 2 h, Iam ngudi trong binh hit 4m
(4.4) dén nhiét 6 phong va can. Lap lai thao tac sy va can dén khéi leong khdng ddi (chénh léch két
qua cla hai 1an can iién tiép khéng Ién hon 0,3 mg), mbi lan sy tiép theo khodng 30 min.

7 Tinh va biéu thj két qua

Ham leong chét béo, X, biéu thi theo phan trdm khéi lvong, tinh bing cong thire:

m, —m,
m

X = %100

trong do

m; 14 khdi long binh non caa thiét bj Soxhlet chira cac hat chéng tao bot va chat béo sau khi
séy, tinh béng gam (g);

m, la khdi lvong binh nén cla thiét bi Soxhlet chira cac hat chéng tao bet, tinh bang gam (g);
m  lakhéi lwong mau thi, tinh bang gam (g).

Chénh léch két qua gilra hai 1an xac dinh déng thdi & + 0,1 % chat béo.

8 Bao cao thir nghiém

Bao cao thir nghiém phai ghi ré:

— moi thng tin can thiét d& nhan biét day du vé méau thi,

- phwong phap ldy mau da st dung, néu biét;

— phwong phap thir da sir dung va vién dan tiéu chuan nay;

— moi chi tiét thao tac khéng quy dinh trong tiéu chudn nay, cling v&i céc chi tiét bat thuong khéc co
thé anh hwdng téi két qua.
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Thw muc tai ligu tham khao

[1] AOAC Official Method 963.15 Fat in Cacao Products. Soxhlet Extraction Method.

[2] AOAC Official Method 970.20 Cacao Products. Preparation of Laboratory Sample. Procedure.




